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1. Giris

Kurutma, iiréiniin biinyesindeki su oranini %75-95 oranlarindan %10-20 oran-
larina diistirme olarak tanimlanmistir (Kilig ve Kose, 2017). Tarim iiriinleri ve
gidalarin uzun siireler muhafazasini saglamak igin bir¢ok kurutma yontemi
gelistirilmistir. Acik sergi olarak bilinen ve dogal kurutma seklinde yapilan
kurutma, makinelesme ile birlikte yerini daha hizli ve saglikli sekilde kurutma
islemlerine birakmistir. Dogal kurutma yontemi halen uygulanmaktadir an-
cak ¢cogu kere tirtiniin sagliga uygunlugu (mikrobiyolojik), renk ve lezzet gibi
ozelliklerinin bozulmasindan; @riintin kalitesi diismekte, zaman ve iscilikte
biiytik kayiplar yasanmaktadir (Abugska ve Dogan, 2010).

Kurutmada asil amag, iiriiniin igerisindeki maksimum diizeydeki suyu mi-
nimum enerji tiiketimi ile uzaklastirmaktir. Clinkii kurutma isleminin gerekli
oldugu tiretim sektoriinde kurutma maliyeti toplam maliyetin biiyiik bir kis-
min1 olusturmaktadir. Daha az enerji kullanmanin en etkin yolu ise, enerjiyi
daha faydali kullanmaktan ge¢mektedir (Capar ve Gokbulut, 2013).

Gida triinlerinin kurutulmasinda sicak hava, giines enerjili, mikrodalga,
vakum, kizil6tesi, dondurarak ve 1s1 pompali kurutma gibi farkli yontemler ve
bunlar ile ilgili ¢ok ¢aligma vardir. Bu yontemlerin birbirlerine gore avantaj ve
dezavantajlar1 vardir. Arastirmacilar, kuruma siiresi, toplam enerji titketimi ve
ozellikle tiriin kalitesi agisindan en uygun kurutma yontemini belirlemek igin
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