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Mango, bilimsel ad1 Mangifera indica L. olan ve tropik ve subtropik iklim kusa-
ginda yetisen meyve tiirlerinden birisidir. Meyve, dnemli 6l¢iide vitamin icerigine
sahiptir. Ayn1 zamanda, bagisiklig1 artirmaya yardimei olan potasyum, magnez-
yum, B, A, C, E ve K vitaminleri bakimindan da zengindir. Mango meyvesi, diger
taze meyveler gibi, %80den fazla su igerir, bu da onu sinirh raf 6mrii ile son de-
rece bozulabilir ve dolayisiyla bozulmaya kars1 hassas hale getirir. Bu nedenle, raf
omriinii uzatmak i¢in meyvenin su icerigini uzaklastirmak icin kurutma gibi ko-
ruma teknikleri en uygun yontemdir. Ayni zamanda, mango meyvesiyle ilgili ola-
rak hergegen giin ticari tiretim alanlarinda artislar kaydedilmektedir. Bu artista,
kurutma uygulamalarinin da rolii oldugu soylenebilir (Fasoli ve Righetti, 2013).

Kurutma, tarimsal driinlerin igerigindeki yiiksek orandaki su miktarinin,
mikroorganizma faaliyetlerinin durdugu nem igerigine kadar, tiriinden uzak-
lagtirilmast islemi olarak tanimlanmaktadir. Kurutma, iirtinlerin besin icerigi,
renk, koku, tat gibi kalite parametrelerinin maksimum seviyede korunmasi,
uzun siire herhangi bir deformasyona ugramadan muhafaza edilmesi gibi

' Dog. Dr., Isparta Uygulamali Bilimler Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Tartm Makineleri ve Teknolojileri
Bolimi, sevilkaraaslan@isparta.edu.tr

2 Ziraat Yiiksek Miihendisi, Isparta Uygulamali Bilimler Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Tarim Makinalar
ve Teknolojileri Mithendisligi AD, barbarosskumbul@gmail.com

3 Prof. Dr., Isparta Uygulamali Bilimler Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Tarim Makineleri ve Teknolojileri
Miihendisligi Boliimii, kamilekinci@isparta.edu.tr

39



Giines Enerjili Tinel Tipi Kurutucu ile Mangonun Kurutulmas: ve Matematiksel Modellenmesi

49

Weibull dagiliminda elde edilmistir. Tiinel tipi kurutucuda elde edilen triinler,
tamamen bocek, yagmur ve tozdan korunmus ve renk ve temizlik bakimindan
yiiksek kaliteli iirtin elde edilmistir. Gelistirilen bu sistemin yapimi kolay ve
maliyetinin diisiik olmasindan dolayi, Ispartadaki yetistiricilerce gesitli meyve
ve sebzelerin giines enerjisi ile kurutulmasinda basarryla kullanilmistir.
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