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GIDALARDA KULLANILAN RENK
ANALIZLERI

Goézde OZDOGAN!

Renk, tlketiciler tarafindan ilk olarak fark edilen ve gidanin fiziksel, kimya-
sal veya mikrobiyolojik kalitesi hakkinda 6ngorii saglayabilen en 6nemli duyusal
ozelliklerden biridir. Dolayisiyla tiiketici tercihlerini direkt olarak etkileyebilmek-
tedir.

GUnUmuzde raflarda islenmis ve paketli gidalarin artmasiyla beraber, renk
daha buyilk bir 6nem kazanmaktadir. Tiketiciler bu gidalarda standart bir kalite
beklentisi icerisine girmekte; bu da hammadde, isleme ve depolama sirasinda
renk kontrollini daha 6nemli bir hale getirmektedir. Kalite standardini saglama-
nin yani sira arastirma, gelistirme, isleme parametrelerinin optimize edilmesi
ve tlketici tercihlerinin belirlenmesi amaciyla renk analizleri yapilmaktadir. Bu
kimi zaman duyusal, kimi zaman gorsel, kimi zaman ise enstriimantal yontem-
lerle belirlenebilmektedir. insan gézii normalde on milyondan fazla rengi ayirt
edebilecek kapasitededir. Ancak insanin renk belleginin zayif olmasi, sayisal bir
yanit verebilecek kapasitede olmamasi ve rengin tanimlamasi icin (i¢ boyuta
(ton, renk degeri, duygunluk) da ihtiya¢ duyulmasi gibi sebeplerle renk 6lglim
sistemleri ortaya cikarilmistir.

1. Duyusal Renk Analizi

Gidalarin renklerinin duyusal olarak analiz edilmesi; herhangi bir enstri-
man kullanilmadan, kontrolll 1siklandirma altinda, gida Urinlerinin renklerinin
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Kamruzzaman ve ark. (2016) tarafindan gerceklestirilen bir ¢alismada kir-
mizi etlerin (sigir eti, kuzu eti ve domuz eti) renk analizleri hiperspektral go-
rintileme yontemiyle gerceklestirilmistir. Gortintller 400-1000 nm araliginda,
yansima modunda ve cizgi taramasi ile elde edilmistir. Elde edilen goriintilerin
ortalama spektrumlari sekil 28’de verilmektedir.
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Sekil 28. Kirmizi etlerin ortalama spektrumlari (Kamruzzaman ve ark., 2016).

Goriuntl dizeltme ve segmentasyon islemleri yapilmis ve sonrasinda en
kiguk kareler destek vektér makineleri (LS-SVM) algoritmasi kullanilarak veri
modellemesi gerceklestirilmistir. Elde edilen modellerin tahmin katsayilari L*
degeri i¢in 0.96, a* degeri icin 0.95 ve b* degeri icin 0.85 olarak bulunmus ve
bu degerlerin Ustlin performans gostergesi oldugu vurgulanmistr.
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