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1. GiRis

Yem {iiretimi, hayvansal tiriinlerin kalitesini dogrudan etkileyerek, sektoriin ge-
lecegini sekillendiren kritik bir 6neme sahiptir. Artan diinya niifusu ve gelisen
beslenme ihtiyaglari, yem tiretiminde kalite kontrol ve standartlarin 6nemini
vurgulamaktadir. ISO ve HACCP gibi uluslararas1 kabul gérmiis standartlar,
tiretim siireglerinin giivenilirligini ve etkinligini saglamak i¢in 6nemli referans
noktalaridir. Bu standartlar, iiriin kalitesinin yani sira iiretim agamalarindaki
tiim kalite ve giivenlik gereksinimlerini de karsilamay1 amaglamaktadir. Yem
tretiminde bu standartlarin uygulanmasi, giftgilerin verimliligini artirarak sek-
tordeki rekabet giictinii yiikseltmektedir. Ayrica, ¢cevresel sorunlarin goz oniin-
de bulundurulmasiyla tarim sektorii daha siirdiiriilebilir hale gelmektedir. Yem
tiretimindeki kalite kontrol ve standardizasyon, verimlilik ve stirdiiriilebilirlik
acisindan kritik rol oynamaktadir. ISO ve HACCP standartlari, sektordeki kali-
teyi artirmak icin etkili bir arag olarak kullanilmaktadir. Bu ¢aligma, bu standart-

larin uygulamalarini, sagladig1 avantajlar: ve karsilagilan zorluklar: inceleyerek,
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mevcut standartlarin giincellenmesi ve dogal kaynaklarin verimli kullanimina
yonelik yenilik¢i yontemlerin gelistirilmesi, gida tiretiminde daha kapsayici, bii-
tiinsel bir yaklagimin benimsenmesini saglayacaktir. Boylece, tarim ve gida sek-
torleri, hem sosyo-ekonomik hem de gevresel agilardan daha iyi bir denge kur-
mus olacak ve gelecek nesillere daha giivenli, siirdiiriilebilir ve saglikli bir gida
sistemi birakmay1 hedefleyeceklerdir. Tiiketici bilincinin arttig1 ve saglikli gida
seceneklerine olan talebin siirekli yiikseldigi bu donemde, bu yenilikler gida en-
diistrisinin stirdiriilebilir gelisimi i¢in vazge¢ilmez bir unsur haline gelecektir.
Bu siiregler, toplum sagligini koruma ve stirdiiriilebilir kalkinma hedefleri ile
siki bir sekilde entegre edilerek, karsilasilan zorluklarin iistesinden gelinmesine
yardimci olacak, tiim paydaslar i¢in 6nemli ve anlamli faydalar saglayacaktir. Bu
baglamda, arastirma ve egitim programlarinin desteklenmesi ile birlikte, gele-
cekte yem ve gida giivenligi alanindaki inovasyonlarin ve rekabetciligin daha da
artmasi beklenmektedir. Gida giivenliginin gelecegi, bu yenilikgi yaklasimlarin
ve uygulamalarin hayata gecirilmesiyle sekillenecek ve toplumsal ihtiyaglara ce-
vap verebilecek esneklikte ¢oztimler sunacaktir. ( 9,11,14,24,38,52,53,61,62)
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