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GIRIS

Lezzet, hayvanlarda istah belirtisine ve hayvanla-
rin gorme, koku, dokunma ve tatma duyularinda
reaksiyona neden olan yemin fiziksel ve kimyasal
oOzellikleri tarafindan belirlenir. Tat, agza alinan
materyalin dildeki tat tomurcuklarinda yer alan
reseptor hiicreleriyle kimyasal etkilesime girme-
siyle olusan bir duyumdur.

Tatly, tuzlu, eksi, ac1 ve umami olmak tizere bes
temel tat vardir. Aci tat siklikla yemde toksinlerin
varligiyla iliskilidir, eksi bir tat bozulmus yemi isa-
ret edebilir. Genel olarak sodyum veya mineralle-
rin varlig1 tuzlu bir tat verir. En yaygin dogal tath
tat karbonhidratlarin varligina isaret eden sekerle-
rin tad1 iken; en sik rastlanan umami tat proteinle-
rin varli§ina isaret eden L-glutamatin tadidir.

HAYVANLARDA TAT TERCIHLERI

Tatli: Buzag: dilinin farkls tatli uyaranlarina (gli-
sin, ksilitol, sodyum sakarin, mono ve disakkarit-
ler gibi) kars: elektrofizyolojik olarak tepki verdigi
gorillmis; sigirlarda tatl tadin dilin arka bolgesin-
den algilandig1 dogrulanmaistir. Sekerli tat sigirlar-
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da tiketme istegi yaratirken; koyunlarda bu etki
gorilmemektedir. Kedilerin islevsel bir tat alma
duyusu olmasina ragmen; tatl tat reseptorlerin-
den yoksundurlar ve sakkaroz gibi tatl bilesikleri
genellikle tercih etmezler.

Tuzlu: Tuzlu tat tercihi, viicudun sodyum ve
mineral ihtiya¢larindan etkilenebilir. Siitle bes-
leme déneminde tuz verilmeyen buzagilar, ayni
donemde tuza erisimi olan buzagilara kiyasla
sodyum tuzunu daha fazla tercih etmektedir. St
ineklerinin merasina tuz uygulanmasiyla siit veri-
mi, siit yag1 icerigi, canli agirlik artis1 ve otlamada
gecirilen stirenin arttig goralmistiir. Kopeklerin
tuzlu tadi tercih ettigi ortaya konmustur.

Eksi: Yemdeki asitlerin varhigiyla iligkili olan
eksi tat, gevis getiren hayvanlar arasinda en az ilgi
goren tattir. Silaja diistik miktarlarda laktik ve ase-
tik asit eklenmesi koyunlarda tiiketimi arttirmistir.
Koyunlar ayn1 zamanda diisiik dozda malonik ve
butirik asitle desteklenmis samani da tercih et-
mektedir. Tam tersine, sigirlar yiiksek dozda ugu-
cu yag asitlerinin varlig1 nedeniyle silaj titketimini
azaltir. Bu da gevis getiren hayvanlarin yogunlugu
diisiik oldugunda daha fazla eksi yem tiiketebile-
cegini dusiindiirmektedir. Koyunlarda asetik asit
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Tablo 9. Diger lezzet arttiricilar ve kdpek mamasin-

da 6nerilen miktarlari
Lezzet Arttirici Onerilen Miktar

Kuru mama agirhiginin %
0.01-4'G

Kuru mama agirhiginin
%0.001-0.005'i

Pet mamalarindaki stikroz
icerigine gdre degisir

Zeolitler (klinoptilolit)
Tarhun esansiyel yagi

Amonyakli glisirizin

Son yillarda képekleri aile bireyi gibi gorme ve
insanlastirma cabalar1 neticesi barbekii, dana yah-
nisi, kraker, pizza, sosis, yamurta, rosto dana eti,
fistik ezmesi, jole ve patates gibi insan beslenme-
sinde sik¢a kullanilan aromalar ve tatlar kopeklere
de uyarlanmaya ¢aligilmaktadir.

Hayvan Yemlerinde Kullaniimasina
izin Verilen Lezzet Arttirici Yem Katk
Maddeleri

Avrupa Birliginde halihazirda ruhsatli ve T.C. Ta-
rim ve Orman Bakanliginca kullanimina izin veri-
len lezzet arttirict yem katki maddelerine asagida-
ki adresten ulagilabilir.

https://ec.europa.eu/food/food-feed-portal/screen/
home
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