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B GiRis

Macaristan Tiirk tarihi acisindan son derece 6nemli bir tilkedir. Gegmislerini Hun
Tiirklerine dayandiran Macarlar efsanelerinde 13. yiizyildan itibaren Hun-Macar
birlikteligine vurgu yapmaktadir. Macar tarihinde Hunor-Magor efsanesinde
Hunlarin ve Macarlarin Hunor ve Magor kardeslerden geldikleri anlatilmaktadr.
Yani Macarlar Tiirk kokenli Turani kavimlerdir. Tiirk ve Macar milletlerini tarihin
en eski donemlerinden beri birbirine baglayan etnik ve kiiltiirel baglar, Osmanh
hakimiyeti doneminde ve sonrasinda devam etmistir. Macaristan'in yiizolgiimii
93.030 km2 olup, niifusu 10 milyon civarindadir. Cografi olarak Orta Avrupada
Karpatlarda kurulu olan ve denize kiyisi olmayan bir tilkedir. Genellikle diiz bir
sattha sahip olan tilkede {i¢ ana cografi bolge vardir: Transdanubia Tuna nehri-
nin batisinda kalan nispeten yiiksek alandir. Nagyafold Tuna nehrinin dogusunda
kalan, tilke topraklarinin yaklasik yarisini olusturan, bereketli topraklari, kumlu
ve sulak alanlar1 barindiran bir bélgedir ( Sekil 8.1). Ulke topraklarinin biiyiik
bolimii verimli olup %6311 ise tarimsal tiretime elverislidir.
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