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GİRİŞ

Macaristan Türk tarihi açısından son derece önemli bir ülkedir. Geçmişlerini Hun 
Türklerine dayandıran Macarlar efsanelerinde 13. yüzyıldan itibaren Hun-Macar 
birlikteliğine vurgu yapmaktadır. Macar tarihinde Hunor-Magor efsanesinde 
Hunların ve Macarların Hunor ve Magor kardeşlerden geldikleri anlatılmaktadır. 
Yani Macarlar Türk kökenli Turanî kavimlerdir. Türk ve Macar milletlerini tarihin 
en eski dönemlerinden beri birbirine bağlayan etnik ve kültürel bağlar, Osmanlı 
hakimiyeti döneminde ve sonrasında devam etmiştir. Macaristan’ın yüzölçümü 
93.030 km2 olup, nüfusu 10 milyon civarındadır. Coğrafi olarak Orta Avrupa’da 
Karpatlarda kurulu olan ve denize kıyısı olmayan bir ülkedir. Genellikle düz bir 
satıha sahip olan ülkede üç ana coğrafi bölge vardır: Transdanubia Tuna nehri-
nin batısında kalan nispeten yüksek alandır. Nagyafold Tuna nehrinin doğusunda 
kalan, ülke topraklarının yaklaşık yarısını oluşturan, bereketli toprakları, kumlu 
ve sulak alanları barındıran bir bölgedir ( Şekil 8.1). Ülke topraklarının büyük 
bölümü verimli olup %63’ü ise tarımsal üretime elverişlidir.
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BÁTI, A. (2024). Traditional food as cultural heritage in Hungary. Acta Ethnographica Hungarica, 

1-18. https://doi.org/10.1556/022.2024.00005
BENITEZ, VU. (2012). Meat emulsions. in:Hui,eds.Handbook of Meat and Meat Processing. 2nd ed. 

CRC Press. 2012; p.447-457. New York.
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