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Tiirk diinyasinda ve Tiirk kiiltiirtiniin olusumunda Orta Asya cografyasi 6nemli
bir yere sahiptir. Sert kara iklimine sahip olan Orta Asya giiniimiizde Kazakistan,
Ozbekistan, Kirgizistan, Tiirkmenistan, Tacikistan, Afganistan, Dogu Tiirkmenis-
tan (Giiniimiizde Cin cografyasinda kalan Sincan Bolgesi), Tibet ve Mogolistan’
icine alan oldukga genis bir cografyay: kapsamaktadir. XX. Yiizyilda Orta Asya
olarak adlandirilan Tirkistan, genis bozkirlari, yer yer miinbit ovalari, daglar
(Tanri, Altay) ve Amuderya (Ceyhun), Sirderya (Seyhun) nehirlerini kapsamu igi-

ne alan bu bolge, tarihi siiregte ¢ok sayida medeniyete ev sahipligi yapmistir.

Genel olarak Tiirkistan cografyasi Tiirk ve Mogol uluslari tarafindan yerlesile-
rek yurt olarak kabul edildigi bildirilmektedir. Bolgende verim kabiliyeti yiiksek
alanlar bulunmakla birlikte (6rn., fergana vadisi) genel anlamda topraklarinin az
verimli olmasi, daglik alanlarin ve genis bozkirlarin daha ¢ok yer kaplamasi nii-
fusun dagiliminda baslica etken olmustur. Diger taraftan insan hayatinin devam
ettirilmesinde zor bir cografik yapi1 ve iklim bakimindan olumsuz 6zellikleri ba-
rindiran bu bolge, ayni zamanda Tiirklerin ekonomik alanda hayvan yetistirmeyi,
gelistirmeyi ve sosyal alanda da olaganiistii devlet kurma yeteneginin ortaya ¢ik-
masini tetikleyen unsur olarak ortaya ¢ikmuistir.
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