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ONSOZ

Giresun ili gastronomi degerlerinin tespit edilmesi ve genel gastronomi bil-
gileri iceren bu kitap, hem bilimsel olarak gastronomi turizmi hakkinda bilgileri
hem de Giresun ili gastronomi iirtinleri hakkinda yoresel yiyeceklerin hazirlani-
s1, malzemeleri ve yapilis bigimlerini kapsamaktadir. Hazirlanan kitap ile amag,
Giresun ili gastronomi degerlerinin tespit edilmesi, Giresun ili turizminin ta-
ninirhiginin arttirilmasina ve Giresun turistik talebinin stirdiiriilebilir olmasi-
na katkida bulunmaktir. Giresun ili ve ilgelerindeki yoresel yiyeceklerin ortaya
¢ikarilmasi ve gastronomi turizm ile ilgili bilgiler verilmektedir. Degisen turis-
tik talepler dogrultusunda ve artan rekabet sartlarinda turizmden elde edilen
gelirlerden daha ¢ok yararlanmak i¢in turizmin ¢esitlendirilmesine ihtiya¢ du-
yulmaktadir. Ozellikle son yillarda artan egilimi ile Gastronomi turizmi farkl
ve dikkat ¢eken turistik @irtinlerden biridir. Tirkiye turizmini kalkindirmak ve
tiriin gesitliligini arttirmak igin her bélgenin gastronomi triinlerini belirlemesi
ve tanitmasi zorunlu hale gelmistir. Giresun turizmi, 6zellikle yaylalari, tarihsel
ve kiiltiirel alanlari ile yeni turistik destinasyonlar iginde yer almak zorundadur.
Turistlerin beklenti ve ihtiya¢larinin siirekli degistigi giiniimiizde, bolgelerdeki
gastronomi iiriinlerini daha iyi tanitmak gerekmektedir. Bu sayede, bolgenin tu-
rizm ¢ekicilikleri iginde yoresel lezzetler dahil edilebilecektir.

Bu kitap ti¢ boliimden olusmaktadir. Birinci boliimde gastronomi turizmi ile
ilgili genel bilgilere, Diinya ve Tiirkiyede gastronomi kavramina iligkin bilimsel
ifadelere yer verilmektedir. Ikinci boliimde ise Giresun il ve ilgelerinde yoresel
yiyeceklerin yapiligi, malzemeleri ve fotograflar1 bulunmaktadir. Ugiincii bo-
limde ise Giresun ili Gastronomi turizmi degerlendirilmektedir.

Giresun ili yoresel yiyeceklerinin hazirlanmasinda, Giresun il Kiiltiir ve
Turizm Midirlagi verileri, bolgedeki otel ve lokantalarda galisan ag¢ilarin ha-
zirladiklar: driinler ve de ev hanimlarina yoresel yiyecekler hazirlatilarak fo-
tograflar1 ¢ekilmistir. Yiyeceklerin malzemeleri ve tarifleri alinarak Giresun ili
turizmi i¢in bir gastronomi katalogu olusturulmasi hedeflenmistir. Giresun ili
yoresel yiyeceklerin bolgeyi ziyaret etmeyi planlayan veya ziyaret eden turistle-
rin algilarinda yer etmesi ve gastronomi tiriinlerinin turizm sektorii i¢inde ne
kadar 6nemli oldugunun ifade edilmesi amaci ile gastronominin turizm i¢indeki
yeri de bilimsel olarak anlatilmaya ¢alisilmistir. Calismada Giresun ili turizmi
ile ilgili gastronomi hakkinda onerilere de yer verilmektedir. Giresun turizmi-
ni turistler agisindan olumlu imaj saglayacak bir ¢aligma olmas: beklenmekte-
dir. Gastronomi turizminin giderek artan 6nemi ve turistlerin ilgisi nedeniyle
Giresun Ili gastronomi iiriinleri ile ilgili boyle bir yayimin hazirlanmasi ve su-
nulmasi zorunlu hale gelmistir. Calijmanin Giresun Ili Gastronomi degerleri ile
ilgili ag1g1 biraz olsun kapatmasi ve daha sonra yapilacak ¢alismalarda kaynak
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niteligi tasimasi1 hedeflenmektedir. Caliyma hem bilimsel hem de aragtirma yon-
lii olarak ele alinmus bir eser olarak tasarlanmaistir.

Bu kitabin Giresun turizmine katki saglamasi ve turizm ile ilgilenen paydas-
lar i¢in fayda saglayacak yeni bir kaynak niteliginde olmas1 amaglanmaktadir.
Hazirlanan kitap Giresun ili otelleri ve seyahat acentelerine, turizm ile ilgilenen
kamu kurumlarina ve turizm akademisyenlerine {icretsiz olarak dagitilacaktir.
Kitap Giresun Universitesi Bilimsel Aragtirma Projeleri koordinasyon birimi ta-
rafindan desteklenerek yaymlanmustir.

Kitabin hazirlanmasinda yoresel yiyeceklerin aragtirilmasinda, toplanma-
sinda ve yayinlanmasinda katkisi bulunan Giresun Valiligi ve Il Kiiltiir Turizm
Midiirliigiine, Giresun Universitesi Rektorliigiine, Giresun Universitesi Bilimsel
Arastirma Projeleri (BAP) koordinasyon birimi yonetici ve ¢alisanlarina, asc1
ve ev hanimlarimiza, otel ve restoran yoneticilerimize tesekkiirlerimizi bir borg
biliriz. Ozellikle maddi anlamda katkisin1 esirgemeyen ve kitabin yayinlanma-
sinda maddi destegimizi saglayan Giresun Universitesi Rektorliigiine ve Bilimsel
Aragtirmalar Projeleri Koordinasyon Birimi ¢aliganlarina tekrar tesekkiirlerimi-
zZi sunariz.

Dr. Ogretim Uyesi Hakan AKYURT Dr. Ogretim Uyesi Eray TURPCU
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