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GIDA GOVENLIGH ACISINDAN ONEMI
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1. Giris

Cevresel kirletici unsurlar, gida proseslerinde olugan bulaglar, taklit ve tagsisler,
gida katki maddeleri ile ambalaj malzemelerinden kaynaklanan migrasyonlar
gidalarm kimyasal ajanlarla kontaminasyonunda onemli rol oynamaktadir.
Cevresel kirleticiler, ya insanlar tarafindan olusturulan (antropojenik) ya da su,
hava ve toprakta dogal olarak olusan tehlikeli safsizliklardir. Zehirli Maddeler ve
Hastalik Kayit Ajans1 (ATSDR/Agency for Toxic Substances and Disease Registry)
tarafindan sikliklari, toksisiteleri ve insanlarin maruz kalma potansiyellerine
dayanarak 275 oncelikli kimyasal, kirleticiler olarak listelenmistir (1). Ancak,
cevredeki yeni veya “bilinmeyen” kimyasallar1 takip etmedeki zorluklar goz
oniine alindiginda, bunun 6nemli 6l¢iide eksik bir tahmin oldugu diistintilmektedir.
Bilim insanlari, bu belirsizligin iistesinden gelmek ve gelecekteki sorunlari
onceden tahmin etmek amaciyla heniiz diizenlenmesi gereken “gelismekte olan
kirletici maddeleri” tanimlamaya ¢aligsmaktadir. Tehlikeli kimyasal kirleticilerin
ve bunlarin karisimlarinin emisyonu, dagilmasi ve maruziyeti genellikle sporadik
olup zaman veya mekanla sinirh degildir. Havadaki pargaciklar, gazlar ve
aerosoller, suda asili kalan parcaciklar ve ¢ézlinmiis kirleticilerin kiiresel go¢lerine
dair ikna edici 6nemli kanitlar bulunmaktadir. Nano ve mikro 6lcekli sentetik
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ve biyobirikimli toksik maddelerin gida kontaminasyonuna neden olmasini
onlemek i¢in gidalar yaninda ayrica tiim ¢evre bilesenlerinin de siirekli izlenmesi
gerekmektedir. Bilim camiasi ile gesitli tiiketici gruplar1 arasinda toksikolojik
caligmalar ve toksik seviyelerle ilgili tartismalar hala giincelligini korumaktadir.
Birgok faktor nedeniyle gida endiistrisinde kimyasal toksisite arastirmalart ¢ok
biliyiikk 6nem tasimaktadir. Bu nedenle titiz toksikolojik caligmalarla kimyasal
kontaminasyon tiir ve yogunlugunun siirekli aragtirilmas1 ve bu arastirmalarin
ilgili/yetkili birimler tarafindan desteklenmesi gerekmektedir. Bdylece gida
endiistrisi tarafindan sunulan gida iriinlerinde kalitenin arttirilmasi1 ve nihai
olarak da halk sagliginin korunmasi yaninda yetkili otoriteler i¢in de gelecege
doniik projeksiyon ve yasal diizenlemelere yonelik faydal veriler sunacaktir.
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