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1. Giris

Diinya niifusunun artmasi, sanayilesme, gida kaynakli hastaliklar ve oliimler
sebebiyle gida giivenligi sistemleri 6nem kazanmis ve bir zorunluluk haline
gelmistir (1). Yakin gegmiste yasamis oldugumuz pandeminin de gosterdigi iizere
halk sagliginin en temel unsurlarindan biri gida giivenligidir. Denetleyiciler ve
denetlenenler arasindaki giiven ortami gida giivenligin saglanmasinda nemli
rol oynar. Gida ithalatinin yiiksek oranlarda oldugu gelismis tlkeler tiiketicilerin
korunmas1 amaciyla gida giivenligi ile ilgili kanunlar, tiiziikler, yonetmelikler,
tebligler, genelgeler, talimatlar ve standartlar gibi diizenlemeleri olusturarak
uygulamaya ge¢mislerdir. Ardindan bu diizenlemeleri ithalat gerceklestirdikleri
iilkelere bildirerek bunlara uyulmasmi sart kosmus, gegmisten giiniimiize
giincelleyerek ve giiclendirerek uygulanmasi saglanmistir. Uluslararasi ve ulusal
diizeyde gelistirilen standartlar gida giivenligini saglayacak bicimde belirlenmis
ve tedarik zincirinde bulunan her bir bilesenin bu diizenlemelere uygun faaliyet
gostermeleri istenmistir (2). Halk sagligini etkileyen etmenlerin basinda gidalar
gelmektedir. Gidanin giivenilir olmasi {ireticinin sorumlulugundadir aym
zamanda tliketicinin yasal hakkidir. Gida iireticisi giivenilir iiretim yapmak
icin Gida Giivenligi Kontrol Sistemlerini kriter alarak iiretim yapmali ve bu
uygulamaya sistemli bir sekilde devam etmelidir. Tiiketici talepleri ile birlikte
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hammaddelerin temin edilmesi, gidalarin iiretilmesi, islenmeleri, depolanmalari,
nakledilmesi, dagitim ve sunumu seklinde siralanabilir. Giivenli gida tiretiminin
saglanmasi ve gereken onlemlerin alinabilmesi igin risk analizi, seffaflik, geriye
doniik takip, tutarlilik, siirdiiriilebilirlik, acil durum yonetimi, gida iirlinlerinin
nitelik ve niceliklerinin tespit edilmesi gibi konularin smirlarn kanunlarla
cizilmektedir. Boylece {ireticiler ve yetkili birimler i¢in yasal zorunluluklar
getirilmektedir (41).
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