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GIDA GUVENLIGI SISTEMLERINDE TEKNOLOJI
KULLANIMI

Ali SOYUCOK'
Zlibeyde POLAT?

1. Giris

Gida, insanlarin temel fizyolojik ihtiyaclarinin baginda bulunmaktadir. Bu sebeple
insan yasaminda zaruri bir dneme sahiptir (1). Son yillarda insanlar gidanin
giivenli olmas1 konusunda titizlik géstermektedir (2) ve gida giivenligi iizerindeki
yogunlagma diinya ¢apinda artmaktadir (3). Giivenli gida, fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik olarak yasal diizenlemeler dahilinde, besin degerlerini korumus
ve tliketiciye zarar1 olmayan besin maddesi olarak tanimlanabilir (4). Giivenli
gidanin tiretilmesi i¢in en onemli faktdr bunu kontrol edecek sistemin yeterli ve
diizgiin bir sekilde kurulmus olmasidir. Sistemin ¢alismadigi durumlarda meydana
gelmis olan aksakligin nerede ve nasil gergeklestiginin tespiti zorlasmakta bu da
gida giivenligini olumsuz etkilemektedir (5).

Gida giivenligi, besin maddesinin yetistigi topraktan sofralara gelinceye kadar
olan stirecte gidanin korunmasini saglamaktadir. Bu siirecler icerisinde gidanin
iiretimi, depolanmasi, islenmesi, paketlenmesi ve dagitilmasi gibi basamaklar
bulunmaktadir (4). Gida giivenliginin olmamas1 veya yetersiz olmasi durumu
hem iiretici hem toplum i¢in sorunlar olusturmaktadir (1). Tiiketiciler son yillarda
gida giivenligi kazalar1 ve suistimalleri meydana geldigi icin gida giivenligi
konusunda endise duymaktadir. Bu olaylarin sadece mikrobiyolojik temelli
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5. Sonug¢

Son yillarda gida kaynakli patojen mikroorganizmalarin neden oldugu gida
intoksikasyonu ve gida enfeksiyonu sayilari artis gostermektedir. Bu saglik
problemlerinde meydana gelen artist azaltmak yada durdurmak insanlarin
titketmis oldugu gidalarin mikrobiyoloji kalitesinin farkindaligiyla miimkiindiir.

Gida {iiretiminin seffaf olma gereksinimi ayrica insanlarin tiiketmis olduklar
gidalarin hasat siirecinden sofraya kadar uzanan islemleri bilme istegi gida isleme
basamaklarina yeni bir proses olan takip edilebilik/izlenebilirlik asamasinin dahil
olmasina neden olmustur. Bu adim sayesinde insanlar tiiketmis oldugu gidalar
hakkinda daha fazla bilgi sahibi olmaktadir. Gida proseslerinin izlenebilirligi
oncelikle tiriin kalitesi hakkinda bilgi vermektedir. Proses sirasinda meydana gelen
aksakliklarin tespiti ve yanitlarin hizli uygulanmasi hem igletme i¢in ekonomik
kayiplar1 hem de tiiketici sagligi i¢cin olumsuz sartlarin ortadan kaldirilmasina
yardimci olacaktir.

Gida isleme asamalarindaki her bir proses siirecinden ilgili tiim bilgiler veri
tabaninda toplanip tiiketici ile paylasilabilmektedir. Izlenebilirlik sisteminin
yaninda Endiistri 4.0 sistemi ile gidalarin tiretimden tiikketime ayrintili bigimde
takibini saglamaktadir. Endiistri 4.0 igerisinde barindirdig1 genis veri ag1, otonom
robotlar ve bulut teknolojisi gibi ileri teknolojilerle gida tedarik zincirinin
basindan sonuna her tiirlii veriye ulasabilme imkani tanimaktadir. Bu sistemler
sayesinde gidalarin geri cagirilmasi, bozulma nedeni ve derecesi, soguk zincir
akist hatta yol glizergdhina kadar tiim bilgileri takip edilebilmektedir.

Gidanin islenmesi yada tasinmasi sirasinda meydana gelebilecek sicaklik
dalgalanmasi veya soguk zincirin kirilmasi gibi bazi problemlerin olusmasi
ve bu durumlarin tespit edilerek hem isletmeye hem de tiiketici raporlanmasi
gida giivenliginde riske neden olan durumlarin dnceden tespit edilmesine var
ise potansiyel risklerin ortaya koyarak gida giivenliginin saglanmasinda katki
saglayacaktir.
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