|GiRis

Pastane mutfaklari son Grtn, kullanilan hammad-
de ve alet-ekipman ¢esidinin cok olmasi nedeniyle
diger mutfak birimlerinden farklilik gdstermektedir.
Kimi Gretimhaneler ticari 6lcekli sadece pastane ola-
rak, kimisi ise toplu beslenme hizmeti veren kurum-
larda bir birim olarak ¢alismaktadir.

Ozellikle yeni mutfak kurulumlarinda pastane bi-
rimi icin veya genis kapsamli bir pastane agilisinda
asagida belirtilen birimler intiyaca ve imkanlara bina-
en projelendirilir ve icerigine yine asagida belirtilmis
olunan ekipmanlar yapilacak son tGrindn niteligine
gore satin alinir ve uygun yerlesimi gerceklestirilir.

Gida Uretim proseslerinde Urinler mal kabulden
baslayarak son Urinun servis edildigi kisma kadar
degerlendirilmelidir. Bu baglamda Sekil 2.1 de belir-
tilmis olan genis kapsamli pastane Uretim alani se-
masindan da gorilecegi tzere bircok spesifik birim
barindirabilen pastacilik sektort isletmenin Urete-
cekleri Urtin gesidi, kullanilabilir alani ve servis sekline
gbre bu alanlardan ihtiyac duydugu kismi isletme-
sinde olusturabilir (Birchfield ve Birchfield Jr, 2014).

Pastanelerde kullanilan alet ve ekipmanlar da
gida Uretim akisina ve Uretim alanlarina gére bu
kapsamda asagida detaylariyla belirtilmistir.

PASTANE URETIMINDE KULLANILAN
EKIPMAN VE ARACLAR
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1. MAL KABUL ALANI ALET
VE EKIPMANLARI

Satin alinan Urdnlerin depolama 6ncesi mal kabul-
lerinin yapilarak kalitatif (sicaklik, pH, renk, tat, koku,
gorinUs, son kullanma tarihi, ambalaj durumu) ve
kantitatif (@girlik) Grin ozelliklerinin istenilen kriter-
lere uygunlugu mal kabul kisminda degerlendirilir.
Bu alan isletmenin buytkluglne gore bir ylkleme
ve mal kabul noktasi da olabilir veya bir pastane-
nin depolarinin dndnde bulunan basit bir kontrol
noktasi seklinde de olabilir. Urlin sicakliklar dzellikle
potansiyel riskli Grlin olan sut Urtnlerinde termo-
metre ile kontrol edilir. Urin kalite parametresi ola-
rak belirtilen pH da sut Grlnlerinde bozulmanin bir
gostergesi olarak pH metre ile takip edilir. Pastacilik
drinleri kuru malzeme agirlikl oldugu icin kalite
kriterlerinden bir tanesi de nemdir. Gelen Urtndn
nem miktarinin kontroll icin nem ol¢iim cihaz
kullanilir. Siparis edilen trtn ile gelen Grin miktar-
larinin agirlik kontrolU kantar ve tartilar ile saglanir.
Ambalaj malzemelerinin acilarak icerisinde bulunan
arinln kontrolU icin bicak ve konserve acacadi
gibi ekipmanlar da mal kabul alaninda bulunma-
lidir. Agir Grtnlerin depolama alanlarina tasinmasi
amaclyla forklift, transpalet veya tasima arabalari

1 Ogr. Gor. Dr, Atulim Universitesi, Isletme Fakdiltesi, Turizm Isletmeciligi B&limd, yasin.sen@atilim.edu.tr

17



Pastane Uretiminde Kullanilan Ekipman ve Araclar

KAYNAKLAR

Anonim. (2011). Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yénetme-
lik. (Resmi Gazete No0:28145). https.//www.resmigazete.
gov.tr/eskiler/2011/12/20111217-7.htm

Anonim. (2023, Nisan). Firincilik ve pastane mamdilleri Gretimi
icin hijyen esaslari ve iyi uygulama kilavuzu. https://www.
tarimorman.gov.tr/GKGM/Menu/17/Uretici-Bilgi-Kosesi

Batu, A. (2006 ). Ttirk Lokumu Uretim Teknigi Ve Kalitesi Gida Tek-
nolojileri Elektronik Dergisi 1, 35-46.

Batu, A, ve Kirmaci, B. (2006). Lokum Uretimi ve Sorunlari. Gida
Teknolojileri Elektronik Dergisi, 3, 37-49.

Beysa. (2023, Nisan). https://www.beysa.com/

Bilge Mutfak. (2023, Nisan). https://www.bilgemutfak.com/en-
dustriyel-mutfak/mutfak-hazirlik-ekipmanlari

Birchfield, J. C, ve Birchfield Jr, J. (2014). Design and Layout of Fo-
odservice Facilities, 3rd Edition: Wiley.

blueshipbakeshop. (2023, Nisan). https://bluesheepbakeshop.
myshopify.com/products/non-stick-silicone-baking-mat-
pad-42-29-5cm-baking-sheet-glass-fiber-rolling-dough-
mat-large-size-for-cake-cookie-macaron

Cafemarkt. (2023, Nisan). https://www.cafemarkt.com/

Cbcmac. (2023, Nisan). https://cbcmac.com/urun/loreen-60-ci-
kolata-temperleme-makinesi/

Choc Innovative. (2023, Nisan). http://chocinnovative.com/cho-
co-creator-plus-2v/

depa. (Nisan). https://catalog.depa.eu/en_US/p/paper-ba-
king-paper-60x40cm-white/8190/

Ecolab. (2023, Nisan). https://connect.ecolab.com/s/foodsafet-
y?language=en_US

Eraslan, M. (2003). Toplu Beslenme Sektérii Arastirmasi (Merkezi
Mutfaklar) Ankara: Mesleki ve Teknik Egitim Arastirma ve
Gelistirme Merkezi Baskanligi (METARGEM)

Fimak Makina. (2023, Nisan). https://fimakmakina.com.tr/

Friberg, B., ve Friberg, A. K. (2002). The Professional Pastry Chef,
Fundamentals of Baking and Pastry (4 ed.): John Wiley ve
Sons.

41

Gisslen, W. (2012). Professional Baking (8 ed.): John Wiley ve Sons.

Hepsiburada. (2023, Nisan). https://www.hepsiburada.com/ca-
non-e414-bitmeyen-kartuslu-perfection-resimli-pasta-ya-
Zicisi-pm-HBO00004M70N

iStock. (2023, Nisan). https://www.istockphoto.com/tr/fotograf/
pisirme-parsomen-kagidi-gm870223414-145267567

Kagnici. (2023, Nisan). https://www.kagnicimakina.com/lo-
kum-makinasi-lokum-uretim-hatti_2_c_trhtml

Kadayifmakinesi. (2023, Nisan). https://www.kadayifmakinesi.
com/

MEGEP. (2011). Baklava (Yiyecek icecek Hizmetleri). Ankara.

MEGEP. (2017). Sekerli Urcinler Uretimi (Gida Teknolojisi). Ankara.

MEGEP. (2018a). Cikolatanin Pastacilik Urcinlerinde Kullarimi (Yiye-
cek Icecek Hizmetleri). Ankara.

MEGEP. (2018b). Pastane Yerlesim Plani (Yiyecek Icecek Hizmetleri).
Ankara.

Milkosan. (2023, Nisan). https.//www.milkosan.com/urun-kate-
gori/pastorize-yumurta-uretim-makinalari/

Oztiryakiler. (2023, Nisan). https://oztiryakiler.com.tr/urunler

Testo. (2023, Nisan). https://www.testo.com/tr-TR/

Topgusan. (2023, Nisan). http://www.topcusan.com.tr/urunleri-
miz.php

Toptan Pasta Malzemeleri. (2023, Nisan). https://www.toptan-
pastamalzemeleri.com/

Turk Gida Kodeksi. (2012). Kizartmada Kullaniimakta Olan Kati ve
Swi Yaglar Icin Ozel Hjyen Kurallar Yonetmeligi. (Resmi Gaze-
te No: 28290).

WebstaurantStore. (2023, Nisan). https://www.webstaurantsto-
re.com/44023/bakery-equipment.html

Wikimedia Commons. (2023, Nisan). Candy Thermometer. htt-
ps;//commons.wikimedia.org/wiki/File:Candy_thermome-
ter_003.,jpg

Yenilebilir Kagit. (2023, Nisan). https://yenilebilirkagit.com/

Yiksel Pastacilik. (2023, Nisan). https://www.yukselpastacilik.
com



