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ÖNSÖZ

Beslenme ve sağlık insanlığın varoluşundan itibaren en önemli parametre-
ler arasında yer almaktadır. Sağlığın devam ettirilebilmesinde güvenli ve yeter-
li beslenme olması gerekir. 

İnsanların beslenmesinde et ve et ürünleri önemli olmasının yanı sıra, 
güvenliğinin de sağlanması gerekmektedir. Eti tüketilebilir hayvanların kesi-
minden tüketimine kadar olan aşamalarda analizlerinin yapılması önem arz 
etmektedir. Et analizleri kitabı gelişen teknolojiye paralel olarak güncel analiz-
lere öncelik verilerek hazırlanmıştır.

Bu kitap hazırlanırken et bilimi ve teknolojisi alanında eğitim gören öğren-
ciler ve bu sektörün paydaşlarının görüşleri dikkate alınmıştır. Bu bağlamda 
et analizleri alanında kitabın yararlı olmasını dilerim. Kitabın hazırlanmasın-
da emeği geçen bölüm yazarı arkadaşlarıma ve değerli öğrencilerim Doç. Dr. 
Emre HASTAOĞLU ve Doç. Dr. Meryem GÖKSEL SARAÇ’ a sonsuz teşekkür 
ederim.

Prof. Dr. Özlem Pelin CAN
Sevgili Oğullarım Abdurrahman Demir ve Uluğ Çınar’ a
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