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Gida Uriinlerinde Uygulanmasi
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1. Giris

Bagirsak mikrobiyotasi, hayvan sagligini etkileyen en 6nemli faktorlerden biri haline
gelmistir. Dengeli bagirsak mikrobiyotasi enfeksiyona karsi direnci arttirir. Ote yan-
dan, bagirsak mikrobiyotas: bozuldugunda direncteki azalma fark edilir; bu neden-
le bagirsak mikrobiyotasinin dengelenmesi konak saghig: icin 6nemlidir (Belkaid ve
Hand 2014). Dengeli ve bozulmus bagirsak popiilasyonlarinin kompozisyonlar: net
olmasa da, Lactobacilli ve Bifidobacteria tiirleri strese duyarli goriinmektedir ve bu
popiilasyonlar bir hayvan stres altindayken azalma egilimindedir (Conlon ve Bird
2014).

Bitki yan tirtinleri, prebiyotikler ve/veya probiyotikler ve hayvan kaynakli tiriinler
de dahil olmak iizere biyoaktif bilesikler; diger faydali 6zelliklerinin yani sira anti-inf-
lamatuar, antimikrobiyal, antikanserojenik, antioksidan ve vazodilator ozellikleri ile
sagligin iyilestirilmesinde rol oynar (Boivin ve ark. 2007; Tzounis ve digerleri 2011;
Salaheen ve digerleri 2014a, 2015, 2017). Bu fayda verici aktivitelerin mekanizmalar:
heniiz agikliga kavusturulmamustir, ancak olasiliklardan biri bagirsak/bagirsak mikro-
biyotasinin modiilasyonudur (Hernandez ve ark. 2004). Yine, gozlemsel ve epidemiyo-
lojik ¢alismalar, konvansiyonel hayvanlarin ¢ekumlarinin mikrobiyal topluluklarinda
organik benzerlerine gore farkliliklar oldugunu gostermistir (Torok ve ark. 2011; Man-
cabelli ve ark. 2016). Antibiyotik biiyiime arttiricilarin (AGP) mikropsuz hayvanlar
tizerindeki notr etkileri, hayvanlarda biiylimenin desteklenmesinde AGP’ye bagl ba-
girsak mikrobiyota modiilasyonunun 6nemini gostermistir (Turnbaugh ve ark. 2006).
iki baskin bakteri filumunun, Bacteroidetes ve Firmicutes>in kilo alimi ile iligkisi,
daha sonraki diger ¢aligmalarla desteklenmistir (Mancabelli ve digerleri 2016; Singh
ve digerleri. 2013). Diger bir ¢alismada, AGP ile beslenen tavuklarin bagirsaginda La-
ctobacillus tiirleri, Clostridiales ve Enterobacteriaceae bollugunun arttig1 goriilmistiir
(Gong ve ark. 2008). Ayrica Firmicutes/Bacteroidetes (F/B) orany, ciftlik hayvanlarimin
kilo alim1 ve ¢esitli @irtinlerin terap6tik rolii arasinda bir iliski oldugu bildirilmistir
(Singh ve ark. 2013).

Fruktooligosakarit (FOS) triinleri (oligofruktoz ve iniilin), transgalaktooligosak-
karitler, glukoligosakkaritler, glikooligosakkaritler, laktuloz, laktitol, maltooligosakka-
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ve/veya probiyotiklerin hayvan beslenmesinde destek olarak kullanilmasi, hayvan sag-
1181 ve performansini iyilestirmede bagirsak mikrobiyotasini modiile etmek i¢cin umut
verici bir yaklasim olabilir, ¢iinkii takviyeler ayrica yararli bakteri tiirlerinin biiylime-
sini tesvik ederek ve spesifik patojenik bakteri suglarini azaltarak bizi daha giivenli
gida irtinlerine yonlendirebilir. Dogal bitki yan diriinlerinin, prebiyotiklerin ve/veya
probiyotiklerin hayvan beslenmesinde takviye olarak kullanilmasi, hayvan sagligini ve
performansini iyilestirmek icin bagirsak mikrobiyotasini modiile etmekte umut verici
bir yaklagim olabilir. Takviyeler ayrica yararli bakteri tiirlerinin bitytimesini tesvik ede-
rek ve spesifik patojenik bakteri tirlerini azaltarak bizi daha giivenli gida tirtinlerine
yonlendirebilir. Cesitli ¢aligmalar, bu iirtinlerin hayvan yemine eklenmesinin sadece
biiylimeyi artirmakla kalmayip ayni1 zamanda et kalitesini de biiytik ol¢iide iyilestirdi-
gini gostermistir. Bu nedenle, artik bagirsak florasinin gida hayvanlariin biiytimesi ve
genel kalitesi tizerindeki etkisini belirlemek i¢in laboratuvar/alan denemelerini tes-
vik etmek gerekmektedir. Ayrica, bagirsak mikrobiyal popiilasyonunu modiile etme-
de bagirsak mikrobiyotasi ve gesitli yem takviyeleri arasindaki etkilesimleri daha iyi
anlamak i¢in gelecekteki deneyler metagenomik, transkriptomik ve proteomik yak-
lasimlara odaklanmalidir. Yakin gelecekte, daha fazla aragtirma, yem takviyelerinin
bagirsak bakteri popiilasyonlarini nasil modiile ettigini ve besi hayvanlari iiretimi ve
glivenliginde nasil daha etkili olabileceklerini agiklayacaktir.
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