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DEVE SUTU

Selale ONCU GLAUE
Tolga AKCAN

Giris
Deve, Kuranda Tanrrnin bir mucizesi olarak belirtilen hay-
vanlar arasindadir (Yadav, Kumar, Priyadarshini ve Singh, 2015).

Deve ilk kez yaklasik 6000-5000 y1l 6nce Arap ¢ollerinde evcilles-
tirilmistir ve ¢oliin gemisi olarak bilinir (Kog ve Atasever, 2016).

Gida ve Tarim Orgiitiiniin (2013) istatistiklerine gore, diinya-
daki toplam deve popiilasyonunun 44 iilkede, 27,01 milyon oldu-
gu, bunlarin %89’ unun tek horgiiglii dromedary develer (Came-
lusdromedarius) ve geri kalan %11’inin ise cift horgiicli develer
(Camelusbactrianus) oldugu gorilmektedir. Cift horgiigliler
genel olarak Asyanin soguk ¢ollerinde bulunurken, dromedary
yani tek horgiiglii deve popiilasyonunun %60’ 1ndan fazlasi Soma-
li, Sudan, Etiyopya ve Kenya gibi Kuzey Dogu Afrika iilkelerinin
kurak bolgelerinde yogunlagmaistir. 1 milyondan fazla deve popii-
lasyonuna sahip olan iilkeler ise Somali (7,1 m), Sudan (4,8 m),
Kenya (3,1 m), Nijer (1,7 m), Cad (1,5 m), Moritanya (1,5) ve Pa-
kistan (1,0 m)dir (Kula ve Tegegne, 2016; Kog ve Atasever, 2016).

Tirkiyede deve yetistiren tilkelerden birisidir. Tiirkiyede deve
yetistirmenin asil amaci deve giiresleridir. Deve giiresi Tiirki-
yenin giineybati kesiminde Aralik ayindan Mart ayinin sonuna
kadar olduk¢a popiilerdir. Tiirkiyedeki deve giiresinin popiilari-
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